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istantanea – speciale metodo di essiccazione dei cereali 

senza glutine – senza latte

Impatto climatico
positivo

La Crema di Riso HiPP è una base ideale per i pasti 
dolci e salati del tuo bambino, non richiede cottura 
ed è quindi di facile e rapida preparazione.
Dosi consigliate, salvo diverse indicazioni del Pe-
diatra: tre cucchiai da tavola rasi (circa 18g) per 
150ml di liquido a scelta tra latte o brodo.

Porta a ebollizione 150ml di brodo 
oppure 75ml di latte diluiti in 75ml 
di acqua e lascia intiepidire fino a 
circa 50°C.

Versa 3 cucchiai (circa 18g) di 
prodotto nel piatto, quindi aggiungi 
il latte o il brodo.

Prepara la crema secondo le indicazioni, utilizzan-
do brodo di verdura o di carne. Per condire, puoi 
aggiungere un filo d´olio e un cucchiaino di parmi-
giano grattugiato o formaggino HiPP. Per variare il 
sapore della pappa, si consiglia di completarla ag-
giungendo omogeneizzati di carne, di pesce o di 
verdura HiPP, alternandone i gusti.

Preparazione e dosi Pappa con brodo

Mescola per 1 minuto, fino a rag-
giungere la consistenza  desiderata. 
Controlla la temperatura.

Prepara la crema secondo le indicazioni. Per 
completare il pasto e variare il gusto, si consiglia di 
aggiungere frutta grattugiata oppure un 
omogeneizzato di frutta HiPP.

2 oltre 60 anni di esperienza BIO  
2 controlli severi eseguiti nei nostri laboratori, 
 tra i più all'avanguardia in Europa  
2 parametri più rigidi di quelli prescritti per legge   
2 cereali biologici naturali, non trattati con pesticidi  
 chimici e sintetici o fertilizzanti* che ne accelerano  
 il processo di crescita  
 *secondo Reg. sui prodotti biologici  

Pappa con latte

Qualità e Garanzia Bio HiPP

2 per preservare l’autentico sapore e l’apporto   
 nutrizionale dei cereali
2 per una preparazione ancora più rapida e 
 una consistenza più cremosa e omogenea.

Speciale metodo di essiccazione 

• Per la salute del tuo bambino è importante seguire  
 esattamente le modalità di preparazione e le dosi  
 indicate.
• Somministra la pappa con il cucchiaino e preparala  
 sempre immediatamente prima del pasto.  
• Una volta aperto il sacchetto, richiudilo bene dopo
 l'uso, conservalo in luogo asciutto a temperatura
 ambiente ed utilizzane il contenuto entro 3-4 settimane. 
• Non riscaldare la pappa nel forno a microonde 
 (pericolo di riscaldamento eccessivo).  
• Fin dalla comparsa dei primi dentini non trascurare  
 l'igiene orale, soprattutto dopo l'ultimo pasto serale.

Avvertenze importanti

* gli ingredienti contengono naturalmente zuccheri
**VNR = valori nutritivi di riferimento

Per 100g
di prodotto 

in polvere

Valori 
nutrizionali medi

Energia 1608 kJ
  (379 kcal)
Grassi  0,7 g
- di cui acidi grassi saturi 0,1 g
Carboidrati 85,1 g
- di cui zuccheri* 0,3 g
Fibre  1,4 g
Proteine 7,3 g
Sale < 0,05 g
Sodio  < 0,02 g
Vitamina B1 1,3 mg
   (260%**)

✘ glutine
✘ zuccheri aggiunti*   
✘ latte
*gli ingredienti contengono 
 naturalmente zuccheri

Farina di riso* 100%, vitami-
na B1.
*da agricoltura biologica.
Senza glutine

Livello di riempimento 
tecnicamente determinato. 

Prodotto confezionato 
in atmosfera protettiva. 

Crema di riso

Da consumarsi preferibilmente 
entro il: vedi sopra 

Prodotto indicato dal 4° mese 
compiuto, salvo diverso parere 
del Pediatra.

Alimento per l'infanzia biologico 
a norma del D.P.R. n° 128 del 7/4/99

Ingredienti 

Ecco cosa non contiene: 

HiPP Italia S.r.l. 
Via Ramazzotti 12

20045 Lainate (Milano)
www.hipp.itwww.hipp.it

Ecco cosa contiene: 

2 preziosi cereali 
 100% biologici e 
 facilmente digeribili 
2 vitamina B1*
*a norma di legge europea

200g

Scopri anche le altre Creme 
di Cereali HiPP:

HR-EKO-07
Agricoltura UE /non UE

La qualità BIO HiPP supera i requisiti 
standard richiesti dal regolamento CE 
sui prodotti biologici.

Impatto climatico
positivo

HiPP si impegna a HiPP si impegna a 
ridurre ridurre le sue emissioni le sue emissioni 

di COdi CO2 e e con con questo questo 
prodotto prodotto nene compensa  compensa 

più di quante ne genera più di quante ne genera 
lungo l’intera filieralungo l’intera filiera.

www.hipp.itwww.hipp.it

Già provate?

Aprire qui!

Riso
Da consumarsi 
preferibilmente entro il:

FS 18
1/21

05_1891EMIT2760-01 Questo prodotto ha lasciato i nostri stabilimenti in condizioni perfette. Prima dell'uso 
controlla che la confezione sia ancora integra.

Il sacchetto interno garantisce una freschezza e una protezione dell'aroma ottimali.  

Il prodotto, nella sua confezione originale chiusa, va conservato in luogo fresco e 
asciutto e consumato entro il: vedi sopra  

HiPP per l’ambiente
Cartoncino  PAP 21   raccolta CARTA
Sacchetto interno >PET+LDPE< 7  raccolta PLASTICA

Verifica le disposizioni del tuo Comune 

FARBIGKEIT:

Produktinfo:

CYAN MAGENTA YELLOW

PANTONE 280C CUTTER
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<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (ISO Coated v2 \050ECI\051)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.3
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /sRGB
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness false
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Remove
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages false
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 150
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages false
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 150
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages false
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 300
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly true
  /PDFXNoTrimBoxError false
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /PDFXOutputConditionIdentifier (CGATS TR 001)
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /DEU <FFFE41006E007300690063006800740073002D00500044004600200048006900500050000D00540065007300740020006600FC00720020006100750074006F006D006100740069007300690065007200740065006E00200050004400460020004500780070006F0072007400>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /SimulatePress
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo true
      /AddRegMarks false
      /BleedOffset [
        0
        0
        0
        0
      ]
      /ConvertColors /ConvertToRGB
      /DestinationProfileName (sRGB IEC61966-2.1)
      /DestinationProfileSelector /WorkingRGB
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /ClipComplexRegions false
        /ConvertStrokesToOutlines true
        /ConvertTextToOutlines false
        /GradientResolution 150
        /LineArtTextResolution 300
        /PresetName (Ansicht HiPP)
        /PresetSelector /UseName
        /RasterVectorBalance 1
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MarksOffset 8.503940
      /MarksWeight 0.250000
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PageMarksFile /RomanDefault
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /UseDocumentProfile
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
    <<
      /AllowImageBreaks true
      /AllowTableBreaks true
      /ExpandPage false
      /HonorBaseURL true
      /HonorRolloverEffect false
      /IgnoreHTMLPageBreaks false
      /IncludeHeaderFooter false
      /MarginOffset [
        0
        0
        0
        0
      ]
      /MetadataAuthor ()
      /MetadataKeywords ()
      /MetadataSubject ()
      /MetadataTitle ()
      /MetricPageSize [
        0
        0
      ]
      /MetricUnit /inch
      /MobileCompatible 0
      /Namespace [
        (Adobe)
        (GoLive)
        (8.0)
      ]
      /OpenZoomToHTMLFontSize false
      /PageOrientation /Portrait
      /RemoveBackground false
      /ShrinkContent true
      /TreatColorsAs /MainMonitorColors
      /UseEmbeddedProfiles false
      /UseHTMLTitleAsMetadata true
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice




