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Pappa con brodo

Preparazione e dosi

La Crema di Farro HiPP & una base ideale per i pasti
dolci e salati del tuo bambino, non richiede cottura
ed e quindi di facile e rapida preparazione.

Dosi consigliate, salvo diverse indicazioni del
Pediatra: tre/quattro cucchiai da tavola rasi (circa
22g) per 200ml di liquido a scelta tra latte o brodo.

Porta a ebollizione 200ml di brodo
oppure 100ml di latte diluiti in
100ml di acqua e lascia intiepidire
fino a circa 50°C.

Versa tre/quattro cucchiai (circa
22q) di prodotto nel piatto, quindi
aggiungi il latte o il brodo.

Mescola per 1 minuto, fino a rag-
giungere la consistenza desiderata.
Controlla la temperatura.

Valori Per 1009
nutrizionali medi di prodotto
in polvere
Energia 1643 kJ
(388 keal)
Grassi 2,8¢g
- di cui acidi grassi saturi 01g
Carboidrati 7,29
- di cui zuccheri® 219
Fibre 92¢g
Proteine 15,09
Sale <0,05¢g
Sodio <0029
Vitamina B, 1,6 mg
(320%**)

* gli ingredienti contengono naturalmente zuccheri
**VNR = valori nutritivi di riferimento

Prepara la crema secondo le indicazioni, utilizzando
brodo di verdura o di carne. Per condire, puoi
aggiungere un filo dolio e un cucchiaino di
parmigiano grattugiato o formaggino HiPP. Per
variare il sapore della pappa, si consiglia di
completarla aggiungendo omogeneizzati di carne, di
pesce o di verdura HiPP, alternandone i gusti.

Pappa con latte

Prepara la crema secondo le indicazioni. Per
completare il pasto e variare il gusto, si consiglia di
aggiungere frutta grattugiata oppure un
omogeneizzato di frutta HiPP.

Speciale metodo di essiccazione

v/ per preservare |'autentico sapore e I'apporto
nutrizionale dei cereali

v/ per una preparazione ancora pili rapida e
una consistenza pill cremosa e omogenea.

Qualita e Garanzia Bio HiPP

L]

se only. N

Ecco cosa contiene:

o

COMPIUTO

v/ preziosi cereali
100% biologici e
facilmente digeribili

v/ vitamina B * - per il normale
sviluppo del sistema nervoso
* anorma di legge europea

Ecco cosa non contiene:

X zuccheri aggiunti*

X aromi, coloranti**
e conservanti**

X latte

* gliingredienti contengono
naturalmente zuccheri

** anorma di legge europea

Ingredienti

Farina di grano farro* 100%,
vitamina B;.

*da agricoltura biologica.
Contiene glutine

v oltre 60 anni di esperienza BIO

v controlli severi eseguiti nei nostri laboratori,
tra i pit all'avanguardia in Europa

v/ parametri pit rigidi di quelli prescritti per legge

v/ cereali biologici naturali, non trattati con pesticidi
chimici e sintetici o fertilizzanti* che ne accelerano
il processo di crescita
*secondo Reg. sui prodotti biologici

Avvertenze importanti

Per la salute del tuo bambino & importante seguire
esattamente le modalita di preparazione e le dosi
indicate.

Somministra la pappa con il cucchiaino e preparala
sempre immediatamente prima del pasto.

Una volta aperto il sacchetto, richiudilo bene dopo
I'uso, conservalo in luogo asciutto a temperatura
ambiente ed utilizzane il contenuto entro 3-4 settimane.
Non riscaldare la pappa nel forno a microonde
(pericolo di riscaldamento eccessivo).

Fin dalla comparsa dei primi dentini non trascurare
I'igiene orale, soprattutto dopo |'ultimo pasto serale.

Livello di riempimento
tecnicamente determinato.

Prodotto confezionato
in atmosfera protettiva.

HiPP Italia S.r.l.
Via Ramazzotti 12
20045 Lainate (Milano)
www. hipp.it

Crema di farro

Alimento per I'infanzia biologico
anorma del D.PR. n° 128 del 7/4/99

Prodotto indicato dal 4° mese
compiuto, salvo diverso parere
del Pediatra.

Da consumarsi preferibilmente
entro il: vedi sopra

€ 200g

MESE
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Impatto climatico
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reprintato .

Farro

senza latte

a

istantanea - speciale metodo di essiccazione dei cereali

Questo prodotto ha lasciato i nostri stabilimenti in condizioni perfette. Prima dell'uso
controlla che la confezione sia ancora integra.

Il sacchetto interno garantisce una freschezza e una protezione dell'aroma ottimali.

Il prodotto, nella sua confezione originale chiusa, va conservato in luogo fresco e

asciutto e consumato entro il: vedi sopra

HiPP per 'ambiente

Cartoncino PAP 21

raccolta CARTA

Sacchetto interno >PET+LDPE< 7 raccolta PLASTICA
Verifica le disposizioni del tuo Comune

Scopri anche le altre Creme
di Cereali HiPP:

emuau i CTmLALI

Mais e tapioca

N

N & semolino
N & di grano
3 X =

;

& p—p—

R Avena g alswee &
\ & CRMA D1 CIREA

= ) S Multicereali

HR-EKO-07
Agricoltura UE

La qualita BIO HiPP supera i requisiti
standard richiesti dal regolamento CE
sui prodotti biologici.

L)

Impatto climatico
positivo

HiPP siimpegna a
ridurre le sue emissioni
di €O, e con questo
prodotto ne compensa
it di quante ne genera
lungo I'intera ﬁ?iera.
www.hipp.it
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