
Gli Anellini di Farro e Avena HiPP sono realizzati con farro, avena, 
mais e riso soffiati di altissima qualità biologica e hanno tutto 
l’autentico sapore dei cereali. Grazie alla loro consistenza leggera e 
areata, gli Anellini si sciolgono in bocca e sono ideali anche per lo 
svezzamento. Inoltre, contengono solo il sale e gli zuccheri naturali 
degli ingredienti. La forma rotonda degli Anellini è perfetta per le 
manine dei bambini, che possono sviluppare la loro autonomia 
iniziando a mangiare da soli. Uno spuntino biologico nutriente, naturale 
e divertentissimo, adatto a grandi e piccini anche quando si è fuori casa!   

❤ senza sale e zuccheri aggiunti 
❤ cereali biologici
❤ senza aggiunta di aromi, coloranti* e conservanti*
 *a norma di legge europea

Perché gli Anellini di Farro e Avena sono così 
buoni?
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Farina di grano farro* integrale 33%, farina di mais*, farina di riso*,
farina di avena* integrale 15%, vitamina B1.   
 *da agricoltura biologica
Il prodotto può contenere tracce di latte.

Ingredienti:

Questo prodotto ha lasciato i nostri stabilimenti in condizioni perfette. Prima 
dell'uso controlla che la confezione sia ancora integra. Prodotto confezionato in 
atmosfera protettiva. Conservare in luogo asciutto a temperatura ambiente.
Una volta aperta, la confezione deve essere richiusa e il prodotto consumato 
entro pochi giorni. Livello di riempimento tecnicamente determinato.

*Il contenuto di zuccheri e sale è dovuto esclusivamente agli zuccheri e al  
 sodio naturalmente presenti negli ingredienti. 
** Valori nutritivi di riferimento

Porzione giornaliera consigliata: 3-5 Anellini dall'8° mese; 5-10 
Anellini dal 10° mese. Ideali come snack tra i pasti. Assicurati di 
offrire gli Anellini di Farro e Avena nell'ambito di una dieta equilibrata 
e di uno stile di vita sano. 

Importante: 
Assicurarsi sempre che il bambino non sia da solo o sdraiato 
quaquandondo mamangingia ga glili AneAnellillinini didi FarFarroro e Ae Avenvenaa. GiàGià dadallalla cocompamparr-
sa dei primi dentini è importante non trascurare l'igiene orale, 
soprattutto dopo l'ultimo pasto serale.

Da consumarsi preferibilmente entro il:

HiPP Italia S.r.l.
Via Ramazzotti 12
20045 Lainate (Milano) 
www.hipp.it

Prodotto a base
di cereali soffiati 

biologici per bambini

Con mais e riso biologici 

Senza sale e 
zuccheri aggiunti 

Valori nutrizionali medi per 100 g per 0,5 g
(un pezzo)

1626/384
2,5 g
0,3 g

78,5 g
0,9 g
3,6 g

10,0 g
< 0,05 g
< 0,02g

0,9 mg (180%**)
gg

Energia kJ /kcal
Grassi

g

- di cui acidi grassi saturi
Carboidrati
- di cui zuccheri*
Fibre
Proteine
Sale*
Sodio
Vitamina B1

7/2
< 0,1 g
< 0,1 g

0,4 g
< 0,1 g
< 0,1 g
< 0,1 g

< 0,05 g
< 0,02 g

0,005 mg

AT-BIO-501
Agricoltura UE /non UE
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Alimento per 
l'infanzia biologico

Cyan

Magenta

Yellow

Pantone
152 C

Pantone 
280 C

Pantone 
348 C

Weiß
1xCellaxy
(Anlage 
durch 
Drucker) 

Mattlack
(Anlage 
durch 
Drucker)
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La qualità BIO HiPP supera i 
requisiti standard richiesti dal 
regolamento CE sui prodotti 
biologici.

For online use only. No reprint allowed.
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