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P Ingredienti:
. Semola di grano* duro,
vitamina B;.
BIOLOGICO *da agricoltura biologica. # BIOLOGICO da oltre 0 anni o e
Puo contenere tracce di uova, \'¥ S
HiPP ha creato una linea di pastine pensate per accompagnare il tuo bambino B i et sl mpegnag
nella scoperta di nuovi sapori e consistenze. Adatte dal 6° mese di vita, le . . P ASTIN A / didCOzecon questo
GEMMINE HiPP sono ideali per lo svezzamento grazie al formato di piccole Per un'alimentazione e quante na penen
dimensioni, che le rende facilmente masticabili. sicura ed equilibrata: LA EELE) ™ lungo lintera filera.
Q a o . positivo www.hipp.it
Dosi e tempi di cottura v/ con grano duro bio E M M I N E
Per bambini dal 6° mese di vita, preparare 2-3 cucchiai di GEMMINE (circa 30 v senza aggiunta di aromi La qualita BIO HiPP supera i requisiti
grammi). Durante lo svezzamento tale dose puo essere aumentata a seconda SEHE "Fh'ef;' g?L'.e?df"T‘e"m UE
dell'appetito e dell'eta del bambino. Consultare eventualmente il parere del StProcotiBioiogic:
Medico Pediatra. : A norma del DPR nr 128 del 07/04/99
Valori r 100 B et et
Grazie alla loro formulazione, le GEMMINE HiPP hanno tempi di cottura molto nutrizionali di ,,,od(,{'tf, m,dg Con grano dl‘,er BIO concernente fattuozione delle dette
rapidi e sono pronte in soli 3-4 minuti. Dopo la preparazione si consiglia di : 100% italiano S R
controllare la consistenza della pastina HiPP. Prolungare la cottura di un minutose | Energia 1555 kJ '
si preferisce una consistenza pitl morbida e a seconda dell'eta del bambino. ! 367 keal Il prodotto ha lasciato i nostri
o @ | 9 ! Grassi 139 stabilimenti in condizioni perfette.
ConS|g|| per la preparazione | -dicuiacidi grassisaturi 0,4 Verificare prima dell'uso che la
& PASTASCIUTTINE e PAPPE N Carhoidiii 75149 confezione non sia danne_gglata. o)) (o)) ©
P bollizi 500 ml d" | 7.3 e o X d Il prodotto va conservato in luogo Yo} o <t
G()Er'i\:l?ll\'ﬁl '\?EEH% PIZIOﬂe ml d'acqua non salata e versare 2-3 cucchial di F-bd| cui zuccheri “g‘,g g fresco e asciutto. -— N N
. iPP. ibre 399
| o Cuocere per 3-4 minuti, quindi scolare bene. | Proteine 1M,7¢ sacchetto  Livellodiiempimento
i * Aggiungere circa mezzo vasetto di omogeneizzato biologico di came e di verdure Sale <0059 | Belf;‘;:sz:;zgs‘:’s'l‘a';‘:t°
i HiPII’ per preparare una gustosa pappa completa. . o + Sodio <002g .+ SN A T A s | wnfeziopnam .
! *Dall'8° mese aggiungere un vasetto di Baby sugo HiPP per ottenere il tipo di | Vitamina B, 14mg | ! Livello di | peso e non al volume.
| pasta desiderato. | | " | |riempimento | Pertantoil prodotto non
i I I o riempie completamente il
[ a MlNESTRllN.E ' . L | Pastina di semola di grano duro | i sacchetto intemo.
i *Portare a ebollizione 200-250 ml di brodo o passato di verdure adatto all'eta i Ingrediente per la preparazione i i
| del bambino. i di un pasto completo. i . HiPP per lambiente
! o Versare 2-3 cucchiai di GEMMINE HiPP e cuocere per 3-4 minuti I Alimento per linfancza biologico, | | [Gartoncino  PAP2Y  raccokaCARTA
| Salvo diverso parere del Pediatra, per condire il piatto preparato ti consigliamo |  Daconsumarsi preferibilmente entroil: | | Verifica le disposizioni del tuo Comune
i di aggiungere un filo d'olio extravergine d'oliva e/o un cucchiaino di parmigiano | Vvedi sotto | |
i : grattugiato o formaggino HiPP. . Prodotto indicato dal 6° mese compiuto, . '
| | salvo diverso parere del Pediatra. | |
| Scopri anche gli altri prodotti | | |
i della linea! i i =
- Dal 4° mese: Sabbiolina - HiPP Italia .1 Via Ramazzotti 12 -
[ Dal 6° mese: Stelline, Anellini, Fili | 20045 Lainate (Milano) www.hipp.it | &
i d'Angelo e Letterine | | 4
‘ Dall'8° mese: Maccheroncini e ' '
: Chioccioline : 320g € : 4062300202337
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