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A N E L L I N I La qualita BIO HiPP supera i requisiti

BIOLOGICO

HiPP ha creato una linea di pastine pensate per accompagnare il tuo bambino nella
scoperta di nuovi sapori e consistenze. Adatti dal 6° mese di vita, gli ANELLINI HiPP
sono ideali per lo svezzamento grazie al formato di piccole dimensioni, che li rende
facilmente masticabili.

Dosi e tempi di cottura
Per bambini dal 6° mese di vita, preparare 2-3 cucchiai di ANELLINI (circa 30 grammi).

Durante lo svezzamento tale dose puo essere aumentata a seconda dell'appetito e
dell'eta del bambino. Consultare eventualmente il parere del Medico Pediatra.

Per un'alimentazione
sicura ed equilibrata:
v/ con grano duro bio

v/ senza aggiunta di aromi

standard richiesti dal regolamento UE
sui prodotti biologici.

Grazie alla loro formulazione, gli ANELLINI HiPP hanno tempi di cottura molto rapidi Valori per 100 A norma del DPR nr 128 del 07/04/99
e sono pronti in soli 3-5 minuti. Dopo la preparazione si consiglia di controllare la nutrizionali di prodotto crudo ‘ Con granq dl:er BIO concernente l'attuazione delle direttive
g q ] ] : - 0 comunitarie sugli alimenti destinati
consistenza della pastina. Prolungare la cottura di un minuto se si preferisce una : - 100% italiano ai lattanti e ai bambin.
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