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Ingredienti: . S
Semola di grano* duro, oot
vitamina B;.
BIOLOGICO *da agricoltura biologica. @ BIOLOGICO da oltre 60 anni ﬁ;ﬁlglt‘hor; -
Puo contenere tracce di uova, \ y S
HiPP ha creato una linea di pastine pensate per accompagnare il tuo bambino SEIELE v T o P
nella scoperta di nuovi sapori e consistenze. Adatte dal 6° mese di vita, le P ASTIN A / didCOzeconquesto
LETTERINE HiPP sono ideali per lo svezzamento grazie al formato di piccole Per un'alimentazione g m;“n’é“ ceners
dimensioni, che le rende facilmente masticabili. sicura ed equilibrata: Impatto ,Ctl_imatico lungo I'intera flera.
. g : ositivo hipp.i
Dosi e tempi di cottura v/ con grano duro bio E I I E R I N : il S
Per bambini dal 6° mese di vita, preparare 2-3 cucchiai di LETTERINE (circa 30 v/ senza aggiunta di aromi La qualita BIO HiPP supera i requisiti
grammi). Durante lo svezzamento tale dose puo essere aumentata a seconda standard "Fh'ef;' ;‘t?'b'_e?df"?e"m diE
dell'appetito e dell'eta del bambino. Consultare eventualmente il parere del sut prodotti biologict
Medico Pediatra. : A norma del DPR nr 128 del 07/04/99
Valori er 101 o A
Grazie alla loro formulazione, le LETTERINE HiPP hanno tempi di cottura molto hl di prod : 39 Con grano duro BIO concernente Fattuazione delle direttive
o ) ; A ; ; L nutrizionali i prodotto crudo . . comunitarie sugli alimenti destinati
rapidi e sono pronte in soli 6-7 minuti. Dopo la preparazione si consiglia di : 100% italiano i i
controllare la consistenza della pastina HiPP. Prolungare la cottura di un minuto | Energia 1555k :
se si preferisce una consistenza pill morbida e a seconda dell’eta del bambino. ! 367 keal Il prodotto ha lasciato i nostri
. e . ! Grassi 139 stabilimenti in condizioni perfette.
COnSIgII per la preparazione [ - di cui acidi grassi saturi 049 Verific.are prima .deII'uso chg la
/@ PASTASCIUTTINE e PAPPE | Carboidrati 7519 Ifg’;igf)‘;’;evgi’;:i:‘j;‘;gﬁg%f;; 7 3 g
.Eg;?lirlgl ﬁEeIE_oPIEzione 500 ml d'acqua non salata e versare 2-3 cucchiai di . F_-bdi cui zuccheri gg g 0 ¢ asciutto! -— N AN
iPP. ibre 399
e Cuocere per 6-7 minuti, quindi scolare bene. |  Proteine M79 Sacchetto Livellod riemzimenu_)
* Aggiungere circa mezzo vasetto di omogeneizzato biologico di carne e di verdure |~ Sale <0,05¢g Belfzzzrgf:;zﬂst:;ﬂ?jt‘)
HIPP per preparare una gustosa pappa completa. + Sodio <002g + @ NG BV AW PN A . ] confezionato in base al
+Dall'8° mese aggiungere un vasetto di Baby sugo HiPP per ottenere il tipo di | Vitamina B, 1,4 mg Livellodi | peso e non al volume.
pasta desiderato. | riempimento | Pertanto i pr(?d:)tto mtm'l
1 riempie completamente I
g MINES;'Rllrl\I_E 200-250 ml di brod di verdure ad et ! Pastina di semola di grano duro BN
ortare a ebollizione 200-250 ml di brodo o passato di verdure adatto all'eta I Ingrediente per la preparazione
del bambino. - i L. ' diun pasto completo. HiPP per 'ambiente
! o \lersare 2-3 cucchiai di LETTERINE HiPP e cuocere per 6-7 minuti. I Alimento per l'infanzia biologico. Cartoncino  PAP21  _raccolta CARTA
[ Salvo diverso parere del Pediatra, per condire il piatto preparato ti consigliamodi | Da consumarsi preferibilmente entro il B“‘ 'e” “"< "°" PLASTICA
' aggiungere un filo d'olio extravergine d'oliva e/o un cucchiaino di parmigiano vedi sotto SR R e
! grattugiato o formaggino HiPP. | prodotto indicato dal 6° mese compiuto,
| . L . | salvo diverso parere del Pediatra.
i Scopri anche gli altri prodotti '
! della linea! !
| Dal 4° mese: Sabbiolina | o i SV :
i Dal 6° mese: Stelline, Gemmine, i HIPP Italia S.r. Via Ramazzotti 12
: Anellini e Fili d'Ange|o i 20045 Lainate (Milano) www.hipp.it
i Dall'8° mese: Maccheroncini e !
Chioccioline
: : 320g 4062300419667
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| constmarst preferbimente entro 20_0790EM
| | 2
| | = i vy
COLOUR AND VARNISH FREE | COLOUR AND VARNISH FREE
L - - - - _ _ _ _ _ _ _ 4
e Y
. 90.6 i b d 90.6 2
™ ™ (4] ™
< 100 = 45 i 100 i 44.5





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.3
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails true
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams true
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Remove
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 2.00000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 2.00000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 2.00000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /DEU <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice




