
MELA e BANANA
OMOGENEIZZATO

80g

Omogeneizzato biologico di mela e 
banana

Ingredienti: Frutta* 100% (mela* 70%, banana* 30%).
Senza glutine *da agricoltura biologica. (DE-ÖKO-001)

HiPP Italia S.r.l. Via Ramazzotti 12
20045 Lainate (Milano) www.hipp.it

Valori nutrizionali medi  per 100 g
Energia kJ/kcal 262/62Energia kJ/kcal 262/62Energia kJ/kcal 262/62
Grassi 0,1 gGrassi 0,1 gGrassi 0,1 g
Energia kJ/kcal 262/62
Grassi 0,1 g
Energia kJ/kcal 262/62Energia kJ/kcal 262/62
Grassi 0,1 g
Energia kJ/kcal 262/62Energia kJ/kcal 262/62
Grassi 0,1 g
Energia kJ/kcal 262/62

- di cui acidi grassi saturi 0,0 g- di cui acidi grassi saturi 0,0 g- di cui acidi grassi saturi 0,0 g
Grassi 0,1 g
- di cui acidi grassi saturi 0,0 g
Grassi 0,1 gGrassi 0,1 g
- di cui acidi grassi saturi 0,0 g
Grassi 0,1 gGrassi 0,1 g
- di cui acidi grassi saturi 0,0 g
Grassi 0,1 g

Carboidrati 13,9 gCarboidrati 13,9 gCarboidrati 13,9 g
- di cui acidi grassi saturi 0,0 g
Carboidrati 13,9 g
- di cui acidi grassi saturi 0,0 g- di cui acidi grassi saturi 0,0 g
Carboidrati 13,9 g
- di cui acidi grassi saturi 0,0 g- di cui acidi grassi saturi 0,0 g
Carboidrati 13,9 g
- di cui acidi grassi saturi 0,0 g

- di cui zuccheri 12,5 g- di cui zuccheri 12,5 g- di cui zuccheri 12,5 g
Carboidrati 13,9 g
- di cui zuccheri 12,5 g
Carboidrati 13,9 gCarboidrati 13,9 g
- di cui zuccheri 12,5 g
Carboidrati 13,9 gCarboidrati 13,9 g
- di cui zuccheri 12,5 g
Carboidrati 13,9 g

Fibre 1,7 gFibre 1,7 gFibre 1,7 g
- di cui zuccheri 12,5 g
Fibre 1,7 g
- di cui zuccheri 12,5 g- di cui zuccheri 12,5 g
Fibre 1,7 g
- di cui zuccheri 12,5 g- di cui zuccheri 12,5 g
Fibre 1,7 g
- di cui zuccheri 12,5 g

Proteine 0,5 gProteine 0,5 gProteine 0,5 g
Fibre 1,7 g
Proteine 0,5 g
Fibre 1,7 gFibre 1,7 g
Proteine 0,5 g
Fibre 1,7 gFibre 1,7 g
Proteine 0,5 g
Fibre 1,7 g

Sale < 0,05 gSale < 0,05 gSale < 0,05 g
Proteine 0,5 g
Sale < 0,05 g
Proteine 0,5 gProteine 0,5 g
Sale < 0,05 g
Proteine 0,5 gProteine 0,5 g
Sale < 0,05 g
Proteine 0,5 g

Sodio < 0,02 gSodio < 0,02 gSodio < 0,02 g
Sale < 0,05 g
Sodio < 0,02 g
Sale < 0,05 gSale < 0,05 g
Sodio < 0,02 g
Sale < 0,05 gSale < 0,05 g
Sodio < 0,02 g
Sale < 0,05 g

Da consumarsi preferibilmente entro il: 
vedi tappo
Da consumarsi preferibilmente entro il: 
vedi tappo
Da consumarsi preferibilmente entro il: 
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Modalità di preparazione e consumo: Prodotto indicato dal 4° 
mese compiuto, salvo diverso parere del Pediatra. Ideale come merenda 
Modalità di preparazione e consumo:
mese compiuto, salvo diverso parere del Pediatra. Ideale come merenda 
Modalità di preparazione e consumo:

o a fine pasto. Il vasetto non completamente utilizzato deve essere 
mese compiuto, salvo diverso parere del Pediatra. Ideale come merenda 
o a fine pasto. Il vasetto non completamente utilizzato deve essere 
mese compiuto, salvo diverso parere del Pediatra. Ideale come merenda 

richiuso, conservato in frigorifero e consumato entro 24 ore. Per evitare 
o a fine pasto. Il vasetto non completamente utilizzato deve essere 
richiuso, conservato in frigorifero e consumato entro 24 ore. Per evitare 
o a fine pasto. Il vasetto non completamente utilizzato deve essere 

di danneggiare il vasetto non utilizzare cucchiaini in metallo. Prima 
richiuso, conservato in frigorifero e consumato entro 24 ore. Per evitare 
di danneggiare il vasetto non utilizzare cucchiaini in metallo. Prima 
richiuso, conservato in frigorifero e consumato entro 24 ore. Per evitare 

dell’uso accertarsi che il vasetto sia perfettamente integro. Bottone di 
di danneggiare il vasetto non utilizzare cucchiaini in metallo. Prima 
dell’uso accertarsi che il vasetto sia perfettamente integro. Bottone di 
di danneggiare il vasetto non utilizzare cucchiaini in metallo. Prima 

sicurezza: il clic all’apertura garantisce la protezione sottovuoto. 
dell’uso accertarsi che il vasetto sia perfettamente integro. Bottone di 
sicurezza: il clic all’apertura garantisce la protezione sottovuoto. 
dell’uso accertarsi che il vasetto sia perfettamente integro. Bottone di 
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