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Modalità di preparazione e consumo: Prodotto indicato dal 4° mese compiuto, salvo diverso parere del 
Pediatra. Ideale per completare pappe, brodi e passati. Dopo aver tolto il tappo scaldate il vasetto a bagnomaria o 
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CON VERDURE OMOGENEIZZATO

Ingredienti: Acqua di cottura, patate*, salmonidi1 18%, zucca*, amido di riso*, cipolle*, olio 
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1 Per conoscere la specie di salmone usata nel prodotto si veda la lettera impressa sul bordo del tappo: 
 A = salmone rosa; B = salmone argentato; C = salmone rosso.
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