
Omogeneizzato di platessa con patateIngredienti: Acqua di cottura, patate* 20%, filetti di platessa 18%, farina di riso*, 
cipolle* 2%, olio di semi di girasole*.  *da agricoltura biologica.
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Modalità di preparazione e consumo: Prodotto indicato dal 4° mese compiuto, salvo 
diverso parere del Pediatra. Ideale per completare pappe, brodi e passati. Dopo aver tolto il tappo 
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Prodotto indicato dal 4° mese compiuto, salvo 
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perfettamente integro. Bottone di sicurezza: il clic all’apertura garantisce la protezione sottovuoto.
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