
FORMAGGINO e PROSCIUTTO✦

OMOGENEIZZATO

Ingredienti: Acqua di cottura, formaggio fresco quark* 20%, prosciutto* 12% (coscia di 
maiale* non stagionata, sale iodato da tavola (sale da tavola, iodato di potassio)), amido di 
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Acqua di cottura, formaggio
maiale* non stagionata, sale iodato da tavola (sale da tavola, iodato di potassio)), amido di 

formaggio quark
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formaggio cheddar
maiale* non stagionata, sale iodato da tavola (sale da tavola, iodato di potassio)), amido di 

formaggio cheddar
maiale* non stagionata, sale iodato da tavola (sale da tavola, iodato di potassio)), amido di 

* 6%, 
maiale* non stagionata, sale iodato da tavola (sale da tavola, iodato di potassio)), amido di 

* 6%, 
maiale* non stagionata, sale iodato da tavola (sale da tavola, iodato di potassio)), amido di 
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maiale* non stagionata, sale iodato da tavola (sale da tavola, iodato di potassio)), amido di 

* grattugiato 
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2%, regolatore di acidità: citrato di 
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Senza glutineSenza glutine
formaggio cheddar
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*da agricoltura biologica. *da agricoltura biologica. 
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Valori nutrizionali medi  per 100 g
Energia kJ/kcal 418/100Energia kJ/kcal 418/100Energia kJ/kcal 418/100
Grassi 4,5 gGrassi 4,5 gGrassi 4,5 g
- di cui acidi grassi saturi 2,6 g- di cui acidi grassi saturi 2,6 g- di cui acidi grassi saturi 2,6 g
Carboidrati 7,4 gCarboidrati 7,4 gCarboidrati 7,4 g
- di cui zuccheri 0,6 g- di cui zuccheri 0,6 g- di cui zuccheri 0,6 g
Proteine 7,4 gProteine 7,4 gProteine 7,4 g
Sale 0,50 gSale 0,50 gSale 0,50 g
Sodio  0,20 gSodio  0,20 gSodio  0,20 g
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Omogeneizzato biologico sterilizzato con 
formaggio fresco e prosciutto✦
Omogeneizzato biologico sterilizzato con 

✦
Omogeneizzato biologico sterilizzato con 
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✦coscia di maiale non stagionata

(DE-ÖKO-001) 80g
HiPP Italia S.r.l. Via Ramazzotti 12

20045 Lainate (Milano) www.hipp.it

Da consumarsi preferibilmente entro il: 
vedi tappo
Da consumarsi preferibilmente entro il: 
vedi tappo
Da consumarsi preferibilmente entro il: 

Modalità di preparazione e consumo:
Senza glutine

Modalità di preparazione e consumo:
Senza glutine *da agricoltura biologica. 

Modalità di preparazione e consumo:
*da agricoltura biologica. 

Prodotto indicato dal 4° mese compiuto, 
salvo diverso parere del Pediatra. Ideale per completare pappe, brodi e passati. Dopo 
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